Abendfiihrung mit Menii

DEUTSCHES APOTHEKEN-MUSEUM &
SCHLOSSGASTRONOMIE

«Kulinarische Zusammenkunft
von Apotheke und Schlosskiiche"

s Offnungszeiten:

April-Okt.: tdgl. 10.00 -18.00 Uhr
(letzter Einlass: 17.40)

Nov.-Marz: tagl. 10.00 -17.30 Uhr
(letzter Einlass: 17.10)

Deutsches Apotheken-Museum

Im Heidelberger Schloss

69117 Heidelberg

Tel.: (0 62 21) 2 58 80

Fax: (0 62 21) 18 17 62
info@deutsches-apotheken-museum.de




Abendfiihrung mit Menii

DEUTSCHES APOTHEKEN-MUSEUM &
SCHLOSSGASTRONOMIE

«Kulinarische Zusammenkunft
von Apotheke und Schlosskiiche"

Schmackhafte Arznei, kostliches Essen: im Zeitalter der Renais-
sance verbanden sich im verschwenderischen Gebrauch aroma-
tischer Krduter und exotischer Gewliirze Gesundheitspflege und
Gaumenfreude. Safran und Zimt, Pfeffer und Muskatnuss,
Lavendel, Salbei und Thymian: In unserer kleinen Zeitreise durch
die Geschichte der Wiirzstoffe erfahren Sie Wahres und Wun-
derbares zu diesen Klassikern der gehobenen Kiiche.

Wie wurden Kostbarkeiten wie Safran und Muskatnuss gehan-
delt? Welche Rolle spielten Pfeffer und Salbei in der Arznei?
Wie speiste der Kurflrst und wie wiirzte ein héfischer Mund-
koch der Renaissance? GenieBen Sie unsere kurzweilige Einfiih-
rung im stimmungsvollen Ambiente barocker Apotheken als
+Appetizer"!

Nach dem Rundgang erwartet Sie im historischen Backhaus ein
auf die Fiihrung abgestimmtes Gewiirz- und Krdutermendi.

Die von Sternekoch Martin Scharff kreierten Krauter- und
Gewiirzmenis finden Sie jeweils unter:
www.heidelberger-schloss-gastronomie.de oder:
www.deutsches-apotheken-museum.de

Voranmeldung erforderlich
Fiir Gruppen ab 10 Personen

B Preis (Menii inkl. Fiihrung):
3-Gang-Meni pro Person € 54,-
4-Gang-Menii pro Person € 59,-
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